
1.Pad pak ruammit
Wokade blandade grönsaker med ostronsås. 

2.Pad khing
Wokad ingefära, lök, purjolök, vitlök och paprika. 

3.Pad met mamung
Wokad blandade grönsaker och cashewnötter.  

4.Pad bai kaprao
Wokad basilika, paprika, lök, vitlök och chili.

5.Pad preow wan
Wokade  ananas, lök, gurka och tomat i sötsur sås.

6.Paneng 
Wokad panängcurry kokosmjölk och limeblad.

7.Keang Pad
Gryta rödcurry kokosmjölk, bambuskott och basilika.

8.Keang Kio wan
Gryta gröncurry kokosmjölk, grönsaker och basilika.

9.Pad prik keang
Wokad rödcurry bambuskott, paprika, lök och basilika.

10. Keang khoa sappalot
Gryta rödcurry kokosmjölk, ananas.

11.Keang Massaman
Gryta massamancurry kokosmjölk, grönsaker och jordnötter.

12.Wokad Curry Pulver
Wokad currypulver, kokosmjölk purjolök, paprika.

13.Pad yam kai
Wokad galangal,chili, limeblad, chilipasta, citrongräs, lime. 

14.Pad namman hoi
Wokad Ostronsås lök, purjolök och bambuskott. 

15.Pad mee
Wokad äggnudlar med grönsaker. (jordnötter, chili och citron)

16.Pad Thai
Wokad risnudlar med ägg, vitkål,purjolök.(jordnötter, chill och citron)

17.Pad si-eioi
Wokad risnudlar i svart sojasås med grönsaker.(jordnötter, chill och 
citron)

18.Khao pad
Wokad ris med ägg, och grönsaker (citron)

19.Tom Yam
Soppa i kokosmjölk eller utan kokosmjölk med champinjon, 
chili,chilipasta,lime limeblad, citrongräs galangal och koriander.

20.Tom kha
Soppa i kokosmjölk eller utan kokosmjölk med champinjon, chili,lime 
limeblad, citrongräs galangal och koriander. 

Lite stark mellan stark stark

Välj mellan kyckling, Fläskkött, biff, räkor eller vegetariskt 
med kyckling 65.- , med Fläskkött 70.- , med biff 75.- med räkor 75.-

med Quorn 65.- , med vegetariskt 65.-



21.Thai Vårrullar 
Med Kyckling vårrullar 4 st. 65.-
Med Fläskkött vårrullar 4 st. 65.-
Med Biff vårrullar 4 st. 65.-
Med Vegetariska vårrullar 14 st små 65.-

22.Satay kai (kyckling)
Sallad och jordnötssås eller currysås. 65.-

23.Friterad 
Sallad och sötsursås elle currysås.
Med Kycling 65.-
Med Räkor 75.-
Med Bläck fisk 75.-
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